Tiesiog mums patinka geras maistas

Saldymo bei vésinimo technologijos maisto pramonei




CRYOLINE® - registruotasis ,Linde Group” prekinis zenklas.
4LIX-shooter™” - ,Linde Group” prekinis Zenklas.



Sviezio, skanaus bei
sveiko maisto menas

Kriogeninis Saldymas bei vésinimas

Sparciai kintanciomis nddienos maisto pramonés
salygomis,  gyvybiskai  svarbu - iSsilaikyti
konkurencinéje kovoje. Beveik kasdien vartotojai
reikalauja geresnés kokybés bei naujoviskesniy
maisto produkty. Be to, jie tikisi ir mazesniy kainy bei
didesnés naudos. Norédami patenkinti Siuos poreikius,
privalome nuolat kurti naujy maisto produkty

receptiras bei taikyti naujausias jy apdorojimo
technologijas, leidZian¢ias kuo ilgiau islaikyti 3viezig,
skany bei sveika maistag. Turédami deSimtmeciy
patirtj maisto pramonés srityje, mes,Linde darbuotojai,
galime pasillyti nejtikétinai platy aukstos kokybés,
Siuolaikiniy Saldymo bei vésinimo jrengimy, skirty
maisto pramonei, asortimenta.

Suskystintos dujos puikiai Saldo

Skystasis anglies dioksidas bei skystasis azotas laikomi
itin Zemos temperaturos salygomis (CO, - prie -78°C,
N2 - prie -196°C). Kai Sios skystosios medziagos garuoja
salytyje su aukstesnés temperaturos medziagomis,
kurias reikia at3aldyti, jos i$ jy sugeria didelj kiekj
Silumos.

Jau daugiau nei 40 mety Sis metodas, Zinomas
kriogeninio Saldymo bei vésinimo pavadinimu,
naudojamas pramonéje gaminant auksta kokybe
pasizymincius uzsaldytus bei atvésintus produktus.



Pazangios technologijos

kokybiskesniems maisto produktams

Saldant létai galima sugadinti maisto produktus
Saldant bet kokius maisto produktus, taikomas trijy pakopy procesas. Pirmiausiai, temperatira
sumazinama iki uzsalimo temperattros. Tuomet vanduo, esantis produkte, virsta ledu (Sis etapas dar
vadinamas slaptoji uzsalimo fazé). Galiausiai, temperatira mazinama iki didZiausio galimo laipsnio
(paprastai iki -18°C). Tac¢iau $aldant létai galima sugadinti maisto produktus, nes Sis procesas ardo jy
lasteles.

1. Taikant léto uzsaldymo metodus, 2. Kai tik pasiekiama uzsalimo
maisto produkto Igstelése esantis temperatdra, maisto produkto lastelése
vanduo uz3gla. susidarantis ledas pradeda ardyti

lasteles, prasilauzdamas pro jy sieneles.
Kuo ilgesnis $aldymo procesas, tuo
daugiau lasteliy sunaikinama.

Taikant spartesnj uzsaldymo biida, Zymiai pagerinama kokybé
Dél jau minéty priezasciy, saldymo procesa privalu kiek jmanoma
paspartinti, nes tik tokiu badu Zenkliai pagerinama paties
maisto produkto kokybé. Taikant spartaus kriogeninio Saldymo
technologija, tiek lastelés viduje esantis, tiek ja supantis vanduo
$ala vienodu greiciu, nepazeisdamas lgsteliy bei padédamas
maisto produktui islaikyti Sviezuma, skonj bei struktirg, tarsi jis
visai nebuty buves uz3aldytas.
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3. Galiausiai ledo kristalai padidéja
taip, jog visiskai suardo lgsteles, be visy
kity blogybiy salygodami intensyvia
dehidratacija maisto produkto
atsildymo ar pasildymo metu.
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Taikant spartaus uzsaldymo
technologija, organiné lastelés sandara
lieka nepakitusi.



AGA teikiamy saldymo bei

vésinimo jrengimy privalumai

Muisy modernios jrangos déka, Saldymo bei vésinimo
procesai vyksta sparciai bei efektyviai, Zenkliai padidina
gamybos apimtis bei Jasy gaminamy produkty
vartojimo galimybes. Be to, spartesnio Saldymo
technologija pagerina ir maisto produkto kokybe ir
IQF (IQF - individually quick - frozen). Tai leidzia jums
ne tik plétoti naujy ir kokybisky maisto produkty rinka,
bet ir joje pirmauti.

Pasirinke masy jrenginius jus laimésite dél techninio
sprendimo lankstumo. Linde sitlo keliy tipy Saldiklius
jvairiausiy produkty Saldymui. Be to masy jrenginiai
neuzima daug vietos.

B Spartus Saldymas — tai spartesni gamybos tempai.

B Aukstesné maisto produkty kokybé, nei taikant
létesnio Saldymo technologijas.

B AtSildant maisto produktai netenka tik nezymios
vandens dalies.

B MazZesné dehidratacija, didesné iSeiga.

B Didelis jrengimy modeliy pasirinkimas.

Papildomi privalumai

Profesionalios Linde teikiamos jrangos déka, Jasy
jmoné turés galimybe jdiegti moderniausig $aldymo
bei vésinimo technologija, sukurta jvairiausiems
maisto produktams. Masy jrengimai ne tik padés
Jums padidinti naSuma bei pagerinti maisto produkty
kokybe nedidinant gamybos bei priezitros kasty, bet ir
nustebins Jus daugeliu kity privalumy:

B jrenginius galite iSsinuomoti;

B dauguma modeliy yra paruosti naudojimui: juos
galima paleisti iSkart atvezus j Jusy gamybines
patalpas;

B paprastai diegimo darbai uZtrunka vos keleta
dieny;

B naudojantis muasy jrengimais, nereikalingos
specializuotos Zinios;

B apmokysime personalg, dirbsiantj su jrengimais.



Paslaugos, pritaikytos
maisto pramonei

Kriogeninis Saldymas bei vésinimas - tai
viena svarbiausiy musy veiklos sriciy. Be
jvairiausiy patentuoty Saldymo ir vésinimo
jrangos modeliy, mes sukiréme nemazai
paslaugy, padésianc¢iy Jums maksimaliai
padidinti Sios technologijos teikiama
nauda.

Bandymuy laboratorijos

Siekdami teikti visas jmanomas paslaugas maisto pramonei, mes rodome, kaip

veikia Saldymo bei vésinimo jrengimai specialiose bandymy laboratorijose,
kuriy jranga suteikia galimybe sukurti realias gamybines salygas.

Sios salygos leidzia mums patikrinti teorinius skai¢iavimus ir parodyti

klientams $aldymo technologijos veiksminguma ir galimybes. Tokios $aldymo

bei vésinimo bandymy laboratorijos yra jrengtos daugelyje 3aliy, kuriose Linde
yra jsteigusi savo atstovybes. Galime lengvai ir nedelsdami organizuoti Jusy

ypatingiems reikalavimams pritaikytas technologijos demonstracijas.

Profesionali pagalba

Specialiai apmokyti inZinieriai padés Jums visais klausimais, susijusiais su
diegimo darbais - pradedant planavimu ir baigiant jrengimy paleidimo etapu.
Taciau musy paslaugos tuo neapsiriboja: kai tik jrengimai pradeda veikti,
mdasy inZinieriai reguliariai tikrins ir, jei batina, optimizuos visa technologinj
procesa.



Susisiekite su Linde

ISsiskirdami ilgamete patirtimi Saldymo bei vésinimo srityje ir didZiuodamiesi
itin kvalifikuotu personalu, mes padedame savo klientams, dirbantiems
maisto pramonéje, padidinti gamybos procesy nasuma, pagerinti maisto
produkty kokybe bei padidinti pelninguma.

Jei norétumeéte daugiau suzinoti apie Saldymo bei vésinimo technologijas,
skirtas maisto pramonei, tiesiog susisiekite su Linde atstovu.



Atraskite didziule jvairove sprendimy

kokybés srityje

Standartiniai Saldymo bei vésinimo jrengimai

CRYOLINE® MT 3aldymo tunelis

Tai bendros paskirties, vienaeilis 3Saldymo bei
vésinimo tunelis, tarpusavyje derinantis naujausias
valdymo technologijas bei geriausias higienos
salygas. Reguliuojami, itin spartds viduje jmontuoti
ventiliatoriai, kontroliuojami isleidimo lygiai bei dujy
jpurdkimas padidina kriogeniniy dujy efektyvuma.
Tunelio iSoré — patraukli, lengvai valoma bei paslepia
viduje jmontuotus variklius ir vamzdzius.

CRYOLINE® CF saldymo spinta

CRYOLINE® CF - tai jvairios paskirties Saldymo bei
vésinimo spinta, sukurta tokiems gamybininkams,
kaip kepyklos bei paruosty patiekaly gamintojai. Si
spinta pasizymi modernia sensorine valdymo sistema,
leidZiancia itin tiksliai valdyti visas funkcijas, dideliu
nasumu bei nesudétingu valdymu. Jrenginys buvo
projektuojamas atsizvelgiant j grieztéjancius higienos
reikalavimus, todél jj nesudétinga valyti. Be to, jame
maksimaliai sumazinta maisto produkto uzter$simo
rizika. Atsekamumo tikslais, numatyta ir galimybé
nuskaityti informacija i$ valdymo bloko.

CRYOLINE® SC auksciausios klasés kontaktinis
Saldiklis

CRYOLINE® SC yra skirtas itin didelio atidumo
reikalaujan¢iy maisto produkty $aldymui. Siame
Saldymo tunelyje yra sumontuota patentuota
kei¢iama folijos juosta. |renginys lengvai 3aldo ar
vésina skyscius ir/arba marinuotus maisto produktus,
arba prie$ uzsaldydamas ,sukietina” tokius minkstus
maisto produktus, kaip Zuvies ar vistienos filé. Kadangi
juosta yra kei¢iama, gamybos ciklo metu jmanoma
keisti ir Saldomus maisto produktus, pries tai jrenginio
nevalant. Kitas tokiy juosty privalumas yra tas, jog
folija — tai itin glotni medziaga, puikiai tinkanti minksty
maisto produkty apdorojimui, nepaliekan¢iam juostos
jspaudy.

Saldomi produktai:

B meésa ir mésos gaminiai;

B pieno produktai;

B Zuvis bei jaros gérybés;

B paruosti patiekalai bei kiti
pusfabrikaciai;

B duonos gaminiai.

Saldomi produktai:

B mésa ir mésos gaminiai;

H pieno produktai;

B Zuvis bei jaros gérybés;

B paruosti patiekalai bei kiti
pusfabrikaciai;

B duonos gaminiai.

Saldomi produktai:

W Zuvies filé;

B tokie minksti produktai, kaip
blynai;

B nugarinés kepsniai;

W tyrés;

B skysti bei pusiau skysti
produktai;

B makaronai.



CRYOLINE® PE saldiklis

Patentuotame jrenginyje CRYOLINE® PE yra
jmontuota tvirta, nertdijan¢io plieno juosta su
ertmémis, formuojanti skysty ar pusiau skysty maisto
produkty granules. Véliau granulés perduodamos |
pagrindinj 3aldiklj baigiamajam procesui. Sis jrenginys
naudojamas padazy granuléms gaminti. Klientas gali
atsildyti tiek granuliy, kiek to reikalauja vienoks ar
kitoks patiekalo receptas. Pristatome jau sumontuota
bei iSbandyta saldiklj, taigi juo galima naudotis is karto.
Sumontavimui bei jrenginio paleidimui reikalingas
minimalus laikas. Standartiniai granuliy matmenys -
30x30x6 mm, taciau juos galima keisti, atsizvelgiant |
kliento poreikius.

CRYOLINE® CS kompaktiskas spiralinis saldiklis
CRYOLINE® CS, turintis patentuotg spiraline juosta bei
esantis palyginti kompaktisky matmeny (2,5x3,4 m),
yra pajégus uzsaldyti ir atausinti didelius maisto
produkty kiekius. Unikali Sio modelio sandara (saldiklio
korpusas buvo montuojamas aplink juosta) leidzia itin
efektyviai naudoti saldancigsias dujas. Spiraliné juosta
maksimaliai sumazina gamybos proceso trikdziy dél
juostos uzsikirtimy galimybe. Skirtingai nuo daugelio
kity spiraliniy Saldikliy, 3is jrenginys j gamybines
patalpas atveZzamas jau sumontuotas, tad diegimo bei
paleidimo darbai reikalauja minimaliy laiko sgnauduy.

CRYOLINE® CM plutelés saldymas

CRYOLINE® CM - tai patentuotas pirminio uzsaldymo
jrenginys, naudojamas nedideliy maisto produkty
gabaliuky Saldymui, prie$ perduodant Siuos produktus
galutiniam uz3aldymui. Jis uztikrina auksta IQF kokybe.
Maisto produkty gabaliukai metami j sparciai tekancia
skystojo azoto srove. Véliau jie iSimami i$ jrenginio
transportinés juostos pagalba. Toks sprendimas
uztikrina, kad gabaliukai nesukibs vienas su kitu, todél
jrenginj galima naudoti jvairiems maisto produktams,
kuriuos batina Saldyti atskirais gabaliukais, pavyzdziui,
krevetems.

Saldomi produktai:

B padazai;

H tyrés;

B sriubos;

B teslos gaminiai.

Saldomi produktai:

B mésa ir mésos gaminiai;

B pieno produktai;

B Zuvis bei jaros gérybés;

W paruosti patiekalai bei kiti
pusfabrikaciai;

B duonos gaminiai.

Saldomi produktai:

B jlros gérybeés;

B minksti vaisiai;

B kubeliais supjaustyta mésa;
B skysciy laseliai;

B darZovés.




Kaip nedidelio ploto patalpos gali duoti

didziule nauda?

Speciali Saldymo bei vésinimo jranga
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CRYOLINE® TD trijy juosty saldiklis

CRYOLINE® TD - tai Saldymo tunelis, naudojamas
Saldymui konvejeriu judanciy maisto produkty,
kurie permetami nuo vienos juostos ant kitos
ju nepazeidziant. lzoliuotame jrenginio korpuse
jmontuotos trys juostos. Pirmiausiai, maisto produktas
keliauja virSutine juosta, tuomet jis permetamas
ant antros bei tre¢ios juosty, kol galy gale iSrieda
i$ Saldiklio. Toks Saldymo procesas Siek tiek ilgéliau
uzlaiko maisto produkta saldiklyje, tuo Zzenkliai
padidindamas vésinimo pajégumus, kai tuo tarpu pats
jrenginys uzima palyginti nedidelj patalpy plota.

CRYOLINE® SP spiraliniai saldikliai

Kai reikalingi itin dideli pajégumai, o patalpy ploto
neuztenka ilgam 3$aldymo tuneliui arba keliems
$aldymo tuneliams, tuomet Jums puikiausiai tiks
CRYOLINE® SP jrenginys. Juo galite uZzsaldyti bei
atvésinti nemazai jvairiausiy maisto produkty - picy,
ledy, supakuoty paruosty patiekaly ir pan. ] jrenginj
produktai paduodami apatiniame aukste, jie keliauja
spiraline juosta, kol patenka | virsutinj auksta.
Pakankamai ilgai iSbadami Saldiklyje, jie tinkamai
uzSaldomi (atvésinami). Sukdréme jvairiy dydziy Sio
modelio jrengimus, kurie pritaikomi kiekvieno kliento
reikalavimams.

CRYOLINE® RF rotacinis Saldiklis

CRYOLINE® RF - tai Saldiklis, kuriame jmontuotas
besisukantis cilindras, specialiai sukurtas |QF
reikalavimus atitinkan¢iam maisto produkty $aldymui.
Maisto produktai patenka | jrenginj ant greitai
judancios juostos, tokiu budu uztikrinant, kad jie
nesukibs vienas su kitu. Tuomet jie Svelniai suverciami
j cilindra, kuriame ir uzbaigiamas saldymo procesas. IS
jrenginio jie iseina pro Saldiklio apacig. Tuomet juos
galima apdoroti ar pakuoti. Sis jrenginys itin tinka
nedideliems maisto produktams, kuriy apdorojimas
turi bati itin atidus (pavyzdziui, kubeliais pjaustyta
mésa, krevetés bei panasus produktai).

Saldomi produktai:

B desros;

B kubeliais pjaustyta mésa;
B mésos kukuliai;

B kiaukutiniai véziagyviai;
B krevetés.

Saldomi produktai:

B mésa bei mésos gaminiai;

B paruosti patiekalai bei kiti
pusfabrikaciai;

B Zuvis bei jaros gérybés;

B pieno produktai;

B duonos gaminiai.

Saldomi produktai:

W picy jdarai;

B jaros gérybeés;

B kubeliais pjaustyta mésa;
B darZovés;

W krevetés.



CRYOLINE® AC paniravimo 3aldiklis

CRYOLINE® AC jrengimas buvo kuriamas siekiant
patenkinti nuolat kintancios maisto pramonés
poreikius. Sie 3aldikliai naudojami jvairiy maisto
produkty (pavyzdziui, mésos gabaliuky) padengimui
padazais ar marinatais. Tokios dangos svoris gali

svyruoti nuo 10 iki 150 proc. maisto produkto svorio.

|renginj galima programuoti priklausomai nuo norimo
apdoroti maisto produkto. Juo naudotis gali net ir
nekvalifikuotas personalas. Siuo jrengimu gaunami
nauji bei patrauklds maisto produktai suteikia
gamintojui galimybe pirmauti maisto produkty
rinkoje.

LIX-shooter™
Daugelis produkty reikalauja skubaus, vietoje

atliekamo vésinimo, prie$ jy tolesnj apdorojima.

Geriausiai $ig funkcija atliks ,LIX-shooter™”. Taikant
skystojo anglies dioksido ar skystojo azoto jpurskima

efektyviai panaudojama Saldymo medziagos energija.

Unikalus $Sio jrenginio voztuvas, atitinkantis higienos
reikalavimus, nukreipia srove j indg, kartu jgalindamas
iSvengti maisto produkto jstrigimo jrenginyje. VoZtuvus
galima kontroliuoti tiek atskirai, tiek pasitelkiant indo
valdymo sistema.

Saldomi produktai:

B patiekalai i$ makarony;

W lakstiniai;

B ryziy troskiniai su
jvairiausiais priedais;

W kreveteés;

B pupeliy ir mésos troskinys
su raudonaisiais pipirais;

B ryziy patiekalai;

B darzovés su padazais.

Saldomi produktai:

B malta jautiena pries tolesn;j
apdorojima;

B skystieji produktai;

B kiti mésos gaminiai prie$
formavimg;

B duonos gaminiai;

B padazai.

Kiti jrengimai

Be jvairiausiy Siame leidinyje aprasomy jrengimuy, Linde sitlo platy alternatyviy
jrengimy asortimenta, atitiksiantj ypatingus Saldymui bei vésinimui taikomus
reikalavimus maisto pramonéje.



Naujoveés padeda konkuroti

Nuolat kurdama naujoviskas koncepcijas, Linde yra viena i$ pirmaujanciujy pasaulyje. Pirmaudami technologijy srityje, mes
nuolat keliame reikalavimy kartele. Mes nuosekliai dirbame su naujais aukstos kokybés produktais bei inovaciniais procesais.

Linde siGlo daugiau negu tik produkty saldyma. Mes kuriame pridétine verte, aiskiai isskiriamus konkurencinius privalumus
bei didesnj pelninguma. Kiekviena musy kuriama koncepcija atitinka specifinius klienty reikalavimus — mes siulome ne
tik standartinius, bet ir kliento poreikiams pritaikytus sprendimus. Tai taikome visoms pramonés Sakoms bei jmoném:s,

nepaisydami jy dydzio.

Jei norite neatsilikti nuo konkurenty, Jums reikalingas verslo partneris, kuriam auksciausia kokybé, proceso optimizavimas bei
padidintas nasumas — neatskiriama kasdienés veiklos dalis. Taciau partneryste mes apibréziame ne kaip pasirengima padéti
jums, o kaip nuolatinj buvima 3alia jasy. Siaip ar taip, bendras darbas padeda sukurti sékmingos veiklos pagrindus.



